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1. CONTENIDOS MINIMOS:

1. Limpiezay desinfeccién de equipos e instalaciones:
e Conceptos y niveles de limpieza.
e Legislaciébn y requisitos de limpieza generales de utillaje, equipos e
instalaciones.
e Peligros sanitarios asociados a aplicaciones de limpieza y desinfeccion o
desratizaciéon y desinsectacion inadecuados.
o Procesos y productos de limpieza.

2. Mantenimiento de buenas practicas higiénicas:
e Normativa general de higiene aplicable a la actividad.
e Alteracion y contaminacion de los alimentos debido a habitos inadecuados
de los manipuladores.
e Guias de practicas correctas de higiene.

3. Aplicacién de las buenas practicas de manipulacién de alimentos:
e Normativa general de manipulacién de alimentos.
e Alteracibn y contaminacion de los alimentos debido a practicas de
manipulacion inadecuadas.
e Peligros sanitarios asociados a practicas de manipulacion inadecuadas.
e Meétodos de conservacion de alimentos.
4. Aplicacion de sistemas de autocontrol:

e Medidas de control relacionadas con los peligros sanitarios en la
manipulacion de los alimentos.

e Pasos previos a los siete principios del sistema de autocontrol.

e Los siete principios del sistema de autocontrol APPCC

e Trazabilidad.

5. Utilizacién de recursos eficazmente:
¢ Impacto ambiental provocado por el uso.
e Concepto de las 3 R-s: reduccion, reutilizacion y reciclado.
e Metodologias para la reduccion del consumo de los recursos.

o

Recogida selectiva de residuos:

Legislacion ambiental.

Descripcion de los residuos generados y sus efectos ambientales.

Técnicas de recogida, clasificacion y eliminacion o vertido de residuos.
Parametros para el control ambiental en los procesos de produccién de los
alimentos.

2. INSTRUMENTOS DE EVALUACION:

La evaluacion sera continua e integradora, y se valorara la participacion del
alumno, su actitud y su comportamiento tanto personal como en grupo, la evolucion
del alumno, asi como la resolucion de las pruebas y controles que se establezcan para
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cada unidad de trabajo. La evaluacién continua se llevara a cabo trimestralmente y
tendrd en cuenta los siguientes criterios y procedimientos:

1. Observacion diaria:
1.1.  Atencidn a mis exposiciones orales.
1.2.  Actitud positiva con sus comparieros y con el profesor.
1.3. Buena disposicion hacia el modulo: asistencia diaria, puntualidad,
participacion, respeto al material.

2. Actividades y trabajos realizados en clase y en casa:
2.1. Respetar los plazos de presentacion de los trabajos a realizar por los
alumnos.
2.2.  Se valorara el orden, la limpieza, la ortografia y la calidad de la redaccién y
exposicion.
2.3.  Elcuaderno debera estar completo y al dia.

3. Pruebas escritas:
3.1.  Contenidos
3.1.1. Los examenes comprenderan preguntas tipo test o preguntas a
desarrollar, supuestos practicos o una combinacion de los mismos.
3.1.2. Es de gran importancia el uso adecuado del vocabulario propio de la
materia.
3.2.  Presentacion
3.2.1. Se valorara el ordeny la limpieza.
3.2.2. De igual forma se tendra en cuenta la ortografia correcta y la calidad de la
redaccion.

3. CRITERIOS DE CALIFICACION:
Para los trabajos de clase y casa, el profesor informara oportunamente de los
criterios que se seguiran.

= Contenidos actitudinales (observacién diaria) ..........cccccceeeennes 10%
= Contenidos procedimentales (actividades y trabajos)................... 30%
= Contenidos conceptuales (pruebas escritas).........cccoeeeveveeriennnnns 60%

Para poder mediar el alumno debera de obtener al menos un 4 en cada una de
todas las partes. En caso de no obtenerlo quedara suspenso en dicha evaluacién y sélo
debera de recuperar aquella parte en la que obtuvo menos de un 4 en la convocatoria de
junio.

La nota final serd la media aritmética de las calificaciones obtenidas en las
tres evaluaciones. Para aprobar la primera, segunda y tercera evaluacion sera
necesario obtener al menos 5 puntos de media.

Como las notas tienen que ser numéricas sin decimales, se redondeara por
exceso o por defecto en funcion del interés y actitud mostrado por el alumno a lo largo
de la evaluacion.

La falta a clase de modo reiterado puede provocar la imposibilidad de la
aplicacion correcta de los criterios generales de evaluacién y la propia evaluacion
continua, por ello el profesor del médulo podrd, previa consulta con la Jefatura de
Estudios y comunicacién escrita al interesado, suspender el derecho a la evaluacién
continua a los alumnos cuyo porcentaje de ausencias sea igual o superior al 15%. En
tal caso, la evaluacion final del alumno se realizara a través de un examen Unico de
todo el contenido del programa al finalizar el curso en la convocatoria ordinaria de
Junio. En la convocatoria extraordinaria de septiembre se hard un examen con
toda la materia, no se guarda nada.



